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LE PARTENAIRE CULINAIRE DES CHEFS

UN BOL XXL 
Avec une capacité totale de 3,75 L et une capacité 

utile de 2,5 L, il vous permet de préparer de grandes 

quantités en toute simplicité. 

 

 Grande capacité.

 Acier inoxydable : robuste, durable et facile à nettoyer. 

 Échelle de mesure intégrée. 

 Version 1 ou 2 bols.

              
TECHNOLOGIE
                     À INDUCTION

Capable de préparer d’authentiques 
sautés traditionnels grâce à sa technologie 
à induction, le DELCOOK POWER coupe 
et fait frire les aliments simultanément 
grâce à sa vitesse contrôlée, offrant 
un gain de temps et d’énergie !

Système de chauffage breveté plus 
efficace et plus rapide qui atteint 140ºC.
Broyer, pulvériser, râper, hacher, mixer, 
découper, émulsionner, monter en neige… 
et bien sûr, cuisiner. Mais vous le faites 
de la manière la plus efficace, avec 
des options de cuisson à basse température 
comme à température maximale.

TECH À INDUCTION

2.000 W

CAPACITÉ TOTALE

3.75 L

TEMPÉRATURE

25 à 140°C

CERTIFICATION

PROFESSIONNELLE
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LE PARTENAIRE CULINAIRE DES CHEFS

FONCTION TURBO

Broyez les aliments les plus durs ou hachez-les 

à chaud sans aucun problème. Avec le turbo, 

aucune recette ni aucun aliment ne lui résistera.

FONCTION DE PÉTRISSAGE

Pétrissez facilement grâce à cette fonction 

automatique, vous obtiendrez des pâtes parfaites 

pour les pâtisseries, les pizzas...

ACCESSOIRES EN OPTION
- Cuve complète.

- Panier passoire en acier inoxydable.

- Cuit-vapeur 5L en acier inoxydable.

Sélecteur de vitesse

Allumé / Éteint / Pause

Sélecteur de temps

Fonction Pétrir

Fonction Turbo

Sélecteur de température

 PENSÉ
     POUR LES PROFESSIONNELS                                   

Le Del’COOK POWER a été conçu pour les professionnels. 
Les boutons de commandes mécaniques permettent une utilisation 
sans faille même avec la présence d’aliments sur les mains (farine, 
huile…) problématique avec les écrans tactiles. 
Simple et rapide d’utilisation.
 
 
 
 
 
 
 

FONCTION SOUS VIDE
Obtenez des textures tendres et juteuses dans 

la viande, le poisson, les légumes. Préservez 

beaucoup mieux tous leurs nutriments. Cuisez 

pendant de longues périodes.
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AVEC LE                                              , PROFITEZ D’UN BOL 
CONÇU POUR EXPLOITER AU MAXIMUM TOUTES LES
FONCTIONNALITÉS DE VOTRE ROBOT. PLATS 
MIJOTÉS,  SOUPES,  SAUCES,  PÂTISSERIES… TOUT 
DEVIENT POSSIBLE,  EN PLUS GRANDE QUANTITÉ ! 

LAISSEZ LE DELCOOK POWER DEVENIR L’ASSISTANT 

INDISPENSABLE POUR DES PLATS RÉUSSIS EN UN TEMPS 

RECORD !
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DÉSIGNATION CUVE PUISSANCE T° MAX VITESSE DIMENSIONS
L x P x H (mm)

POIDS
(kg) u CODE

DEL'COOK  
POWER

3,75L
Induction 1000 W
Moteur 1000 W

140°C 50 à 7250 T/min 300 x 290 x 380 6,5
Mono 

220-240 V

0501

2 cuves 3,75L 0501/2

2ème CUVE EN OPTION

 Tél. 04 72 820 222 - ilfc - www.delcoupe.com
48 avenue Chanoine Cartellier - 69230 Saint-Genis-Laval

Partagez vos recettes

OPTIONOPTION Réf.

CUVE COMPLÈTE 0509


